
Menu
WESTERN ALL-INCLUSIVE
Западное меню «всё включено»
THỰC ĐƠN TRỌN GÓI PHONG CÁCH CHÂU ÂU



Starter MÓN KHAI VỊ | Закуски

Bruschetta (V)
Bánh Mì Nướng Cà Chua Kiểu Ý
Брускетта

Deep-Fried Calamari
Mực Chiên Giòn
Кальмары Во Фритюре

Tacos With Prawn
Tacos Tôm
Тако С Креветками

Avocado Toast With Pumpkin Seeds (V)
Bánh Mì Nướng Sốt Trái Bơ Hạt Bí
Тост С Авокадо И Тыквенными Семечками

Chicken Pita Wrap
Bánh Pita Cuộn Gà
Пита-Ролл С Курицей

Mezze Platter (V)
Khay Mezze Ả Rập
Ассорти Мезе По-Арабски

Sweet Corn Fritters With Lime Yogurt (V)
Bánh Bắp Ngọt Chiên Giòn Ăn 
Kèm Sữa Chua Chanh Xanh
Оладьи Из Сладкой Кукурузы С
Лаймовым Йогуртом

Eggplant Caponata On Toast (V)
Cà Tím Caponata Trên Bánh Mì Nướng
Капоната Из Баклажанов На Тосте

All-Inclusive Menu Меню «всё включено»

Please choose one dish from each section

Пожалуйста, выберите по одному блюду
из каждого раздела

Note: All above can be made with Vegetarian protein



Salads  

XÀ LÁCH  |  САЛАТЫ

Pomelo, Mango & Quinoa Salad (V)
Xà Lách Bưởi, Xoài Và Hạt Diêm Mạch
Салат С Помело, Манго И Киноа

Greek Salad (V)
Xà Lách Hy Lạp
Греческий Салат

Blinis With Smoked Salmon & Dill Sour Cream
Bánh Blini Với Cá Hồi Hun Khói Và Kem Chua Thì Là
Блины С Копчёным Лососем И Сметаной С Укропом

Caesar Salad
Xà Lách Caesar
Салат «Цезарь»

Pink Pomelo With Ocean Prawns Salad
Xà Lách Bưởi Hồng Với Tôm Biển
Салат Из Розового Помело С 
Морскими Креветками

Beetroot & Feta Salad (V)
Xà Lách Củ Dền Với Phô Mai Feta
Салат Из Свёклы С Фетой

Roasted Duck Breast Salad
Xà Lách Ức Vịt Nướng
Салат С Запечённой Утиной Грудкой

Insalata Caprese (V)
Xà Lách Caprese Với Cà Chua, Mozzarella Và Húng Quế
Салат Капрезе С Помидорами, Моцареллой И Базиликом

Note: All above salads can be made with Vegetarian protein
(v) is for vegetarian



Soup SÚP | СУПЫ

Cacciucco Soup
Súp Hải Sản Kiểu Ý
Суп Каччукко

Fava Bean Soup (V)
Súp Đậu Fava
Суп Из Бобов Фава

Phu Quoc Crab Meat Soup
Súp Thịt Ghẹ Phú Quốc
Суп С Мясом Краба Фукуок

Vegetable & Pasta Soup (V)
Súp Rau Củ & Mì Ý
Овощной Суп С Пастой

Fresh Da Lat Tomato Cream Soup (V)
Súp Kem Cà Chua Tươi Đà Lạt
Крем-Суп Из Свежих Томатов Далата

Baked Pumpkin & Ginger Soup (V)
Súp Bí Đỏ Nướng Với Gừng
Суп Из Запечённой Тыквы С Имбирём

Note: (v) is for vegetarian

Main Course 
Món Chính | Основные Блюда

Grilled Mediterranean Chicken Breast
Ức Gà Nướng Địa Trung Hải
Куриная Грудка На Гриле В Средиземноморском Стиле

Pan-Fried Grouper With Pineapple Tamarind Sauce
Cá Mú Áp Chảo Sốt Me Khóm
Жареный Групер С Ананасово-Тамариндовым Соусом

Oven-Baked Garlic Jumbo Prawn
Tôm Jumbo Nướng Tỏi
Запеченная Jumbo-Креветка С Чесноком

Indian Chicken Curry
Cà Ri Gà Nấu Kiểu Ấn
Куриное Карри По-Индийски

Uzbek Lamb Pilaf With Garlic Yogurt
Cơm Pilaf Thịt Cừu Uzbekistan Với Sốt Sữa Chua Tỏi
Узбекский Плов С Бараниной И Чесночным Йогуртом



Goulash
Thịt Bò Hầm Goulash
Гуляш

Pan-Fried Seabass With Passion Fruit Sauce
Cá Chẽm Áp Chảo Sốt Chanh Dây
Морской Окунь С Соусом Из Маракуйи

Seafood Risotto
Cơm Ý Hải Sản
Ризотто С Морепродуктами

Penne Arrabbiata With Roasted Vegetables (V)
Mì Penne Sốt Arrabbiata Ăn Kèm Rau Củ Nướng
Пенне Аррабьята С Запечёнными Овощами

Mushroom Stroganoff With Buttered Rice (V)
Nấm Stroganoff Ăn Kèm Cơm Bơ
Грибной Строганов С Рисом На Сливочном Масле

Pizza Margherita (V)
Pizza Margherita Với Sốt Cà Chua, 
Phô Mai Mozzarella Và Húng Quế
Пицца «Маргарита» С Томатным Соусом, 
Моцареллой И Базиликом

Dessert 
 
MÓN TRÁNG MIỆNG | ДЕСЕРТЫ

Homemade Ice Cream
Kem Nhà Làm
Домашнее Мороженое

Seasonal Fresh Fruit (V)
Trái Cây Theo Mùa
Свежие Сезонные Фрукты

Tiramisu Cake
Bánh Tiramisu
Торт Тирамису

Crêpes With Vanilla Sauce
Bánh Crêpes Sốt Vanilla
Крепы С Ванильным Соусом

Passion Fruit Cheesecake
Bánh Phô Mai Chanh Dây
Чизкейк С Маракуйей

Coffee Flan
Bánh Flan Cà Phê
Кофейный Флан

Note: (v) is for vegetarian



Signature  Cocktails
Amber Tide
Dark Rum, Tamarind-Ginger Cordial, Ginger Beer

The Hidden Door      
Gin - Jasmine Tea Cordial - Lychee

Phu Quoc Pepper Nebula
Tequila - Pomelo Cordial - Phu Quoc Pepper

Coral Eclipse
Milk Fat Wash - White Rum, Aperol, 
Pineapple & Passion

Spritz Cocktails
Aperol
Aperol - Sparkling Wine - Soda

Campari
Campari - Sparkling Wine - Soda

Classic Cocktails
Margarita
Tequila, Orange Liqueur

Mango Daiquiri
Mango, Rum

Martini
Gin, Dry Vermouth, Olive

Mojito
Light Rum, Fresh Mint, Lime, Brown Sugar

Piña Colada
Rum, Malibu, Pineapple Juice, Coconut Cream

BEVERAGE
SELECTION

Beverage service timing

10:30 - 15:00  |  16:00 - 22:45 
Please note the service will close by 21:30 in Palm & Gio, 
after that guests can continue till 22:45 in Coral



Mixed Drinks
Gin & Tonic / Soda
Vodka & Tonic / soda

Mocktails
Calypso
Organic Lime, Condensed Milk

Virgin Colada
Pineapple Juice, Coconut Cream, Lime Juice

Mixed Drinks
Gin & Tonic / Soda
Vodka & Tonic / soda

Mocktails
Calypso
Organic lime, condensed milk

Virgin Colada
Pineapple Juice, Coconut Cream, Lime Juice

House Wine - by Glass
De Bortoli, The Accomplice , Chardonnay (vegan)  
De Bortoli, The Accomplice, Shiraz (vegan)





Beer
Saigon
Tiger
Heineken

Soft Drinks
Coke
Diet Coke
Sprite
Fanta
Soda
Tonic

Fresh Fruit Juices
Orange
Lime
Watermelon
Passion Fruit

Smoothies 
Banana 
Mango 
Pineapple

Coffee & Tea Selection
Earl grey / English Breakfast / Fresh Mint
Vietnamese Coffee - Black / White
Espresso / Americano / Cappuccino / Latte

*Please contact our service team for any 
dietary preferences or allergies.




